ENTRADAS

COUVERT 500¢€

(p3o, queijo, azeite, azeitonas e uma pasta caseira)

ABOBORA ASSADA COM “ATABEFE” 6,00 €
E SUSPIROS SALGADOS

QUEIJO DE OVELHA PANADO EM 7,00 €
AMENDOA COM COMPOTA DE UVA

OVOS MEXIDOS COM COGUMELOS 9,00 €
SILVESTRES E TOUCINHO FRITO

LUCIO PERCA CURADO E FUMADO, 9,00 €
DIOSPIRO E PURE DE ALHO

LINGUAS DE BACALHAU E PAPADA 8,00 €
EM FRICASSE DE COENTROS

ESCABECHE DE PERDIZ COM PAPAS 12,00 €
DE MILHO E “ASAS DE MORCEGO”

VEGETARIANO

CREME DE COGUMELOS SILVESTRES
E ERVA DOCE TOSTADA

SALADA DE DIOSPIRO, ROMA,
BETERRABA E MARMELO ASSADO

ACORDA DE ALHO, COENTROS E
OVO ESCALFADO




PEIXE

LINGUADO CHEIO DE CAMARAO COM
PURE DE FEIJAO BRANCO

ASA DE RAIA NA FRIGIDEIRA COM
LIMAO E GRAOS DE CAFE

LOMBO DE BACALHAU, PURE DE
CASTANHAS E GRELOS

FILETES DE POLVO NA COMPANHIA
DE UM COZIDO DE GRAO

CARNES

ARROZ MALANDRO DE “PIVETE”
E BOLETOS ASSADOS

BIFE T GRELHADO COM BATATAS
A POBRE E ESPARREGADO (para 2)

LOMBINHOS DE JAVALI E MIGAS DE
COUVE COM ABOBORA

CABIDELA DE FRANGO DO CAMPO
E SOPAS DE PAO FRITO

EMENTA CRIANCA

(3 MOMENTOS) 12,00 €




SOBREMESAS

MARMELO, LEITE GORDO E
COISAS QUE QUEBRAM

PERA, CAFE, CHOCOLATE BRANCO
E CITRINOS

CHOCOLATE, AMENDOA E MOLHO
DE CARAMELO

FATIAS PARIDAS DE BOLO REI,
IOGURTE E ROMA

PUDIM DE AZEITE E MEL, LARANJA
E HORTELA

AMENDOIM, CHOCOLATE CREMOSO
E BANANA (vegan)
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ABRE OS SENTIDOS

VINHOS

v 0

AM CAIADO TINTO 2019 300€ 950¢€
AM CAIADO BRANCO 2019 300€ 950¢€
AM CAIADO ROSE 2019 300€ 950¢€
AM RESERVA TINTO 2018 400€ 1350¢€
AM SELECAO BRANCO 2019 350€ 1200¢€
AM VIOSINHO 2019 450€ 1500¢€
AM ANTAO VAZ 2019 450€ 1500¢€
AM VERDELHO 2019 450€ 1500¢€
AM TOURIGA NACIONAL 2018 500€ 1650€
AM SANGIOVESE 2018 500€ 1650€

AM RESERVA DO COMENDADOR 38,00 €
TINTO

AM RESERVA DO COMENDADOR 2650 €
BRANCO

AM ESPUMANTE BRUT 2019 16,00 €

AM ORIONTE 2017 (licoroso) 3,00€




